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Hillestedaeble.

Hjem: Sorten har jeg modtaget fra Gartner Jessen pa Seddingegaard pr. Redby. Han meddeler folgende: Traeet
er lagt af Kaerne for ca. 35 Ar siden af nuvarende Enke Margrethe Clausen i Hillested pa Lolland. Hun var den
Gang forlovet med sin senere Mand, og havde af Karesten faet et £Able, som hun syntes smagte sé godt, at hun
gerne vilde have et sddant Trae, hvorfor hun lagde Kaerner af det i en Urtepotte. Treeet blev siden flyttet ud i
deres Have, og da de skiftede Ejendom en 2—3 Gange, flyttede de hver Gang Traeet med sig. Det bar forste
Gang, da det var 13 dr gammelt, men har efter den Tid baret hvert ar.

Beskrivelse af Frugten:— Storrelse: stor til meget stor, 1 almindelig god Udvikling 88—90 mm bred, indtil
henimod 80 mm hgj. — Form: varierer fra fladrund til hejere og da afstumpet kegleformet. Bugen pé eller lidt
under Midten, den ene Halvdel lidt steerkere udviklet. — Baeger: lille, halvdbent, enkeltvis nasten helt abent.
Bladene gronne, fint uldede, bejer indad, slar Spidserne lidt udad; Hulen dyb, snaver, Ribber brede, flade, lober
brede helt ned over Frugten og helt ind i Stilkhulen, Tversnit lidt kantet, ofte ogsa neasten rundt. — Stilk: kort
eller middellang, kraftig, olivenbrun, glat eller svagt dunet, kan ogsd vare en Knort; Hulen dyb eller meget dyb,
snaver med fin kanélbrun Strélerust, som straler langt ud. — Hud: lysegul, Solsiden er steenket og kortstribet af
et meget smukt karminredt, som nasten kan daekke pé staerkt solbeskinnede Frugter; Punkter spredte, store med
bred Hov. Svag Lugt. Fedtet. — Karnehus: 1 Omkreds stort, bredt leghjerteformet, Aksen kort, vid, Rum sma,
afrundede opad, tilspidsede nedad, Vagge lidt spreengte, dbner sig spatelformigt, en veludviklet, blankbrun, stor
Karne 1 hvert. — Bagerror: en Kegle, Trade midtstillede, Griftel halvklgvet, svagt haret i Delingsstedet. —
Keod: hvidt, meget saftfuldt, mert, af kraftig, svagt krydret, god Vinsmag. — Modningstid: November—Februar.
— Veard: udmarket smuk Handelsfrugt og meget god Bordfrugt. Fin Pyntefrugt.

Fig. 355. Hillestedeble.



